‘Tijdens het nadenken…’

Bitterballetjes van Hollandse garnaaltjes met wasabi mayonaise


€       8,50

Voorgerechten
Twee huisgemaakte Hollandse garnalenkroketjes




€       7,75

Gerookte zalm








€     10,50

gemarineerd met tomaat en basilicum op huisgemaakte Opperdoes aardappelsalade 

Drie bereidingen van garnalen






€     10,50
combinatie van een Hollandse garnalencocktail,garnalenkroket en een spies
Knapperige salade met rivierkreeftenstaartjes




€     11,50

opgemaakt met een frisse dressing, croutons en geroosterde pijnboompitten

Gerookte paling








€     11,50
paling met grootmoeders toast
Krabcocktail









€     12,50

cocktail van Alaska krab met een romige cocktailsaus

Vers gekookte halve kreeft







€     20,00

geserveerd met ambachtelijke truffelmayonaise

‘Clubsandwich’ Lido








€     12,50

sandwich met gerookte zalm en gerookte paling
Rundercarpaccio 








€       9,75

met pestodressing, Old Amsterdam en geroosterde pijnboompitten




Lido´s dagelijks wisselende huisgemaakte soep




€       6,50
Rijk gevulde kreeftensoep 







€       8,50
met een scheutje room en cognac




Bouillabaisse









€       9,50

rijk gevuld met vis en gestoofde groente afgemaakt met Pernod

Hoofdgerechten

	‘Les Classiques’
Lido’s specialiteit ‘Sole Meuniere’






  dagprijs

hele zeetong in de roomboter gebakken
Klassieke Homard Thermidor







€     26,50

halve kreeft in de oven met kaas gegratineerd
Moot tarbot









€     24,00

mooie moot gepocheerde tarbot geserveerd met een botersaus




Tongfilets









€     22,50
twee gebakken tongfilets met champignons ‘of’ fruit en gember ‘of’ garnalen
Tong Frites Tartare








€     22,00

twee gefrituurde tongfilets met ravigotesaus

Tong Parisienne 








€     23,50
twee gepocheerde tongfilets met garnalen en witte wijnsaus

Zalm










€     20,00

gepaneerd met panco en teriyakisaus 
Zeebaars









€     22,00

op de huid gebakken met een saus van strandkrabben
Scampi’s









€     23,50

in eigen jus roergebakken met champignons en knoflook

Dagelijks wisselend vegetarisch gerecht





€     17,50

vegetarisch gerecht met door de chef-kok geselecteerde seizoensgroenten

Vraag naar onze ‘Catch of the day’






€     17,50




Tournedos van de haas







€     24,50

naar wens gebakken met een huisgemaakte roomsaus of gebakken champignons

Gegrilde Runderribeye







€     22,50

gegrild met kruidenboter, frites, mayonaise en een frisse salade


Nagerechten

Bolletjes gember








€     6,50

zachte bolletjes Australische stemgember met room

Strawberry Cheesecake 







€     6,75
ambachtelijk Strawberry Cheesecake ijs van ‘Australian’

Hagelbui









€     6,75

roomijs met nougat, een karamelsaus en een koffielikeur
Chipolata









€     6,75

Lido’s superieure huisgemaakte chipolatapudding

Boerenjongens








€     6,75

roomijs met boerenjongens en slagroom

Klassieke ‘Poire Belle Helene’






€     7,50
roomijs met peer en een warme chocoladesaus

Crêpes Suzette








€     7,50

roomijs met een flinterdun flensje en Grand Marnier

Koffie specialiteiten

Irisch Coffee









€     7,25
Dom Coffee









€     7,25
Tia Coffee









€     7,25
French Coffee









€     7,25
Italian Coffee









€     7,25
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